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objetivos

Formar profesionales con una vision multidisciplinar y global
capaces de gestionar la produccion en lineas y plantas de
procesado de alimentos y bebidas con la finalidad de obtener
sus productos con seguridad, calidad, rentabilidad y
sostenibilidad.

Aportar una completa formacion sobre los aspectos
cientificos, técnicos, sociales, econdmicos y juridicos
necesarios para lograr los objetivos planteados y fomentar
una actitud abierta y autodidacta respecto a los retos
agroalimentarios que plantea la sociedad del siglo XXI.

Desarrollar y aplicar la ciencia y la tecnologia en la
produccion agricola y ganadera, la organizacion y gestion de
empresas agrarias, la planificacion y desarrollo rural, la
implantacion de infraestructuras agrarias, etc. mediante
procesos economicamente viables y respetuosos con el
medio ambiente.

Inculcar a los futuros ingenieros agroalimentarios un interés
constante por la calidad, la investigacion, la innovacion
agroalimentaria y la proteccion del medio ambiente.

plan de estudios

Matematicas

Quimica

Expresion grafica

Biologia

Tecnologias de la informacion y la comunicacion

Fisica

Fitotecnia y produccion vegetal

Inglés técnico |

Geologia, edafologia y climatologia

Técnicas de comunicacion eficaz
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Estadistica

Bioquimica

Topografia y SIG

Fundamentos de industrias agroalimentarias

Inglés técnico Il

Economia de la empresa

Legislacion ambiental y agroalimentaria

Caracterizacion de materias primas vegetales y animales

Biotecnologia

Ecologia y evaluacion de impacto ambiental
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Gestion de residuos y aprovechamiento de subproductos
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Tecnologia de alimentos

Sistemas de produccion animal

Zootecnia

Microbiologia y analisis de alimentos

Construcciones agroindustriales

Electrotecnia y electrificacion rural

Calidad y seguridad agroalimentaria

Hidraulica y tecnologia de riego
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Optativa® | Tecnologia de la produccion animal

Mejora y proteccion de cultivos
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(*) El' alumno elige una asignatura de las propuestas

Ingenieria y operaciones basicas de alimentos

Metodologia, organizacion y gestion de proyectos

Trabajo Fin de Grado

Practicas en empresa |
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Equipos y maquinaria agroindustrial

Optagiaall Fisiologia animal
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Procesos en las industrias agroalimentarias

Trabajo Fin de Grado

Valoracion de empresas y comercializacion

Practicas en empresa Il
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Optativa* Il | Automatizacién y control de procesos
agroindustriales

Fisiologia vegetal

Optativa* IV

Motores y maquinas

(*) El'alumno elige una asignatura de las propuestas

dobles grados

Los graduados en Ingenieria Agroalimentaria
por la UEMC pueden obtener una polivalencia y expectativa
profesional excepcional completando su carrera con un
segundo Grado Oficial en sdlo 2 afios:

elegir en el momento oportuno
Para cursar un Doble Grado el estudiante elige primero
el Grado que mas le interese. Y una vez que lo concluye, el
estudiante elige si desea continuar con un segundo Grado,
que puede cursar en solo 2 afios.
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Acceso
Prueba de Acceso a la Universidad (Selectividad), Ciclos
Formativos de Grado Superior, Formacion Profesional.




salidas
profesionales

Elaborar y dirigir proyectos agroindustriales y ambientales,
estudios de impacto ambiental, jardineria y paisajismo,
planificacion y desarrollo rural, gestion de residuos,
implantacion de infraestructuras agropecuarias, obras
hidraulicas, motores y maquinas, electrotecnia. ..

Dirigir y gestionar industrias agroalimentarias, explotaciones
agricolas y ganaderas, espacios verdes, areas deportivas, etc.

Proyectar y gestionar lineas y plantas de procesado de
productos alimentarios y bebidas. Modelizar y optimizar
procesos, gestionar la calidad y la seguridad alimentaria,
analizar alimentos y dominar la trazabilidad alimentaria.

Investigar e innovar en productos agroalimentarios y
aprovechamiento de subproductos agroindustriales.

Redactar y firmar mediciones, segregaciones, parcelaciones,
valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica
propia de la industria agroalimentaria y los espacios
relacionados con la jardineria y el paisajismo.

Aplicar principios de biotecnologia en la ingenieria
agricola y ganadera.

Hacer levantamientos y replanteos topograficos. Cartografia,
Fotogrametria, sistemas de informacioén geografica y
teledeteccion en agronomia.

Grados UEMC

Escuela Politécnica Superior
Grado en Ingenieria de la Edificacion
Grado en Ingenieria Informatica
Grado en Ingenieria Agroalimentaria
Grado en Ciencias Ambientales
Facultad de Ciencias de la Salud
Grado en Ciencias de la Actividad Fisica y del Deporte
Facultad de Ciencias Juridicas y Econémicas
Grado en Administracion y Direccion de Empresas
Grado en Turismo
Facultad de Ciencias Humanas y de la Informacion
Grado en Periodismo
Grado en Comunicacion Audiovisual
Grado en Publicidad y Relaciones Publicas

Dobles Grados

Grado en Ingenieria Agroalimentaria
Grado en Ciencias Ambientales

Grado en Administracion y Direccion de Empresas
Grado en Turismo

Grado en Administracion y Direccion de Empresas
Grado en Publicidad y Relaciones Pliblicas

Grado en Publicidad y Relaciones Publicas
Grado en Turismo

Grado en Publicidad y Relaciones Publicas
Grado en Periodismo

Grado en Publicidad y Relaciones Publicas
Grado en Comunicacion Audiovisual

Grado en Comunicacion Audiovisual
Grado en Periodismo
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Mas informacion en:

Tel. 983 00 1000 - info@uemc.es - www.uemc.es
Calle Padre Julio Chevalier, 2. 47012 Valladolid
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